— Dhtica trattotia —————

POLESE

~—— A ROMA DAL 1960 —— ——

CENA DI SAN SILVESTRO

o Antipasti ¢ o Contorni
OO SO
“Mattonella” di polenta con crema di lenticchie e cotechino.......€ 17 Puntarelle in SALSA dT ALCT ..., €9
Potatoes puree with lentils and cotechino Typical Roman salad with anchovy sauce
Tortino alla carbonara con camicia di guanciale fonduta Carciofo alla GUUAL ...........ccvvviiniiniiiiisisiisiesic s €9
di pecorino e petali di tartufo Nero..........cccevvvvevneivineinineiniines €20 Fried Artichoke
Carbonara tart with guanciale, pecorino cheese fondue,
and black truffle petals Patate al fOrn0 0 fTILE ... €9
Baked or fried potat
Carciofo Romanesco alla "Giudia'..............oeevevveererrerneneeneininenn. €9 aked or fried potatoes
Romanesco artichoke “Giudia” style BIOCCOLL ..ot €9
Insalata di puntarelle in salsa di alici con seppie Broccoli

CONfagioli CANNELliN.........ucecveeverereiriiseiriireisisisiseiieieiie e €15

Puntarelle salad in anchovy sauce with cuttlefish
and cannellini beans

o Dessert o

Tartare di salmone marinato al sale con chips di carciofi SROY
e quenelle di stracciatella delle MUTGE.......ovvvvvrvireirrinniriinrisiiniinns €23
Salt-marinated salmon tartare with artichoke chips SOTOCELO ALLIMONE ..ottt €8
and Murge stracciatella quenelles Lemon sorbet

e e e e Semifreddo all amaretto ............ccccevvvveeninenininiisinieieieienenns €9

o Primi Piatli o m aJZ tto semifreddo
O
Torta caprese con gelato artigianale al biscotto..............c.vwunen... €9

Maccheroni acqua e farina alla carbonara ] e
Caprese cake with homemade biscuit ice cream

CON EATEUSO NETO PIEGIALO......oonveriirioriiciriicisiisisisie s €25

Macaroni with water and flour alla carbonara with prized

black truffle Sbrisolona alle mele con gelato allo zabbaione............................. €9
Apple sbrisolona cake with zabaglione ice cream

Risotto cacio e pepe con battuta di gamberi e lime...................... €25

Cheese and pepper risotto with chopped shrimp and lime R OO €9

. . L . H de tirami.
Spaghetti alla chitarra con carciofi calamari e bottarga............. €25 Oemae Framst

Spaghetti alla chitarra with artichoRes, squid, and bottarga Tortino al cioccolato con cuore Caldo...........uvvvvvvvvvevvevevesreirna, €9

Chocolate cake with a warm center

> Secondi Piatti
OO CheesecaRe ai frutti di BOSCO.........c.vvvveneveveererevseirersvrersvineinenen €9

Berry cheesecake
Fracostina di vitello alla fornara con patate al forno................. €28

Veal steak, “fornara style”with potatoes CrOStAtA TICOLLA € VISCIOLE....v.vvevervevecereeereeresiercisresisiessessiesaees €9

o Tart with ricotta and sour cherries
Guancia di manzo brasata a bassa temperatura

CON SPUMA T TAPA TOSSArrvervrvrcvriiiiiiiiiiriisiisiisiisiessisssisieans €30

Beef fillet with sesame and coffee with onions sweet /
our and Cesanese sauce

Calamari ripieni scarola e provola con salsa alla marinara......... €27

Squid stuffed with escarole and provola cheese with marinara sauce
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